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olendo suggerire agli eno-
nauti un breve percorso facil-

i !ﬁ mente attuabile nel distretto

v del Monteregio di Massa Ma-
rittima (in provincia di Gros-
seto, alle porte della Maremma), Doc re-

cente datata 1994, si puo ipotizzare una
base di partenza dalla costa (Castiglione

della Pescaia); quindi, proseguendo in
direzione della provinciale, all'altezza di
Ponti di Badia, si svolta a sinistra, in di-
rezione Ampio.

Dopo circa 5 km di strada asfaltata si
raggiunge un bivio, indicato sul tronco
di una secolare quercia da sughero, che
conduce all'azienda Cacciagrande, una
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DENOMINAZIONE D'ORIGINE CONTROLLATA

giovane realta produttiva nel cuore della
Maremma costiera.

Di proprieta della famiglia Tuccio, I'atti-
vita inizia col padre Massimo, in una
zona che gia dal toponimo si presume
prospera di selvaggina (forse una riserva
di caccia della tenuta della Badiola).
Successivamente, dal 1997, subentra il fi-
glio Bruno e la struttura aziendale si per-
feziona raggiungendo una superficie
complessiva di 37 ettari, di cui 12 coltiva-
ti a vigneto e 4 ad oliveto, frutto di una
faticosa opera di riordino fondiario.

Da segnalare la presenza di un ampio in-
vaso artificiale a supporto della viticoltu-
ra e dell'agricoltura, che sopperisce alla
carenza di precipitazioni estive tipiche
del clima maremmano.

Nell'azienda Cacciagrande, la filosofia
d'impianto dei vigneti presenta una du-
plice componente, da una parte l'antica
tradizione toscana che si configura nel
Sangiovese, qui presente con 4 diversi
cloni per aumentarne la complessita or-
ganolettica, e dall’altra 'aspetto innova-

"...Sapias, vina liqgues
et spatio brevi spem longam reseces.
Dum loguimur
fugerit invida aetas:
carpe diem
guam minimum credula postero.”
(Crazio; Qde I, 11)
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NON DISPERDERE IL VETRO NELL'AMBIENTE

Prodoto ¢ imbattigliato da Az Vitivinicola Cacciagrande d: Bruno Tuccio
Castigtione cella Pescaia - Maremma Toscana (falia)
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tivo rappresentato dalla coltura di pre-
giati vitigni internazionali quali Merlot,
Cabernet Sauvignon e Syrah.

La spiccata conduzione familiare con-
sente di adottare una cura meticolosa
nella gestione degli impianti e nei pro-
cessi di vinificazione, mentre la straordi-
naria vocazione vinicola del territorio e
la appassionata scelta dei cloni migliori,
unita alla lunga macerazione a tempera-
tura controllata, contribuisce all'otteni-
mento di vini di grande carattere, piace-
vole eleganza ed assoluta qualita.

Ad oggi, il prodotto di punta & il "Caccia-
grande”, un Monteregio di Massa Marit-
tima Rosso Doc che si presenta con un
caldo colere rosso rubine, sfumato da in-
tensi colori violacei che ne anticipano la
freschezza nel bicchiere: infatti si tratta
di un vino da consumare giovane, per
gustarne appieno le eleganti fragranze
alla frutta. Sotto il profilo olfattivo emana
un odore intenso e persistente, con am-
pie note di frutti rossi che preannuncia-
no un sapore raffinato ed equilibrato,
piuttosto consistente, ma dotato di note-
vole morbidezza, in quanto ricco di tan-
nini dolci ed avvolgenti.

Una vera sorpresa consiste nell Tgt Ma-
remma Rosso di 14,5°, pronto ad uscire
sul mercato nel corso del 2004, dopo 6
mesi di vetro ed 1 anno di barrigue,
composto da uvaggi Merlct e Syrah al
50%. Entrambe le uve vengono vendem-
miate con una leggera sovramaturazio-
ne, per conferire una migliore comples-
sita di profumi e di aromi, incltre questo
vino maremmano a vocazione interna-
zionale, presenta un’acidita volutamente
piuttosto bassa che lo rende dotato di un
aroma fruttato ed accattivante.

Montebelli.

Dal Sud Africa con amore

Riprendendo il percorso del distretto del
Monteregio e proseguendo in direzione
di Caldana, si raggiunge la zona in cui si
trova ' Azienda Montebelli, nata nel 1989
con la famiglia Filatico Tosi proveniente
dal Sud Africa.

Esportando in Italia parte del patrimonio
di usanze e costumi appresi durante la
permanenza in Africa, la famiglia & solita
riunirsi per commermorare gli eventi pit
importanti, nel punto pitt alto dell'azien-
da. sotto un'antica ed enorme quercia
posta alla sommita di un poggio. Dove si
domina I'estensione del territorio circo-
stante ed & possibile festeggiare tutti in-
sieme i nuovi nati, I'esito positivo di una
malattia oppure stringersi uniti nel dolo-
re, in occasioni luttuose.

Un tocco di magia d'atmosfera che ren-

de ancora pilt affascinante questo lembo
di Maremma, ad oggi quasi inviolato e
nascosto tra poggi dolci, dove l'opera
dell'uomo non contrasta ancora, visibil-
mente, con l'impatto ambientale.

In realta, un primo impianto della viticol-
tura, avveniva gia nel periodo degli Etru-
schi, quando elessero le colline ed i ter-
reni pietrosi della cosiddetta Alta Ma-
remma, quale allocazione ottimale dei vi-
gneti, a condizione che il territorio po-
tesse venire irrigato per allevare adegua-
tamente, in una prima fase le barbatelle
ed in seguito le piante di vite.

Infatti, gli Etruschi che disponevano di
eccellenti ingegneri idraulici, predispo-
sero la costruzione di articolati sistemi di
raccolta e di canalizzazione, sia sottera-
nei che di superficie, in sintesi inventaro-
no ed applicarono il moderno “dry far-
ming". Tant'é che i resti di tali opere
idrauliche risultano ancora oggi visibili,
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nei pressi del sito di Vetulonia, a circa 10
km da Montebelli, situato nell opposta
collina. Dove, attualmente, uno dei figli,
Alessandro, si occupa (con la supervisio-
ne del padre) della gestione del settore
vitivinicolo, dedicandosi con estrema
competenza sia alla cantina che al setto-
re propriamente della produzione.

La base di partenza per l'attivita risulta
un vecchio eto di 12 ettari al quale si
SONo susseguiti sapienti innesti ed am-
pliamenti continui, anche in altre zone
dell’azienda che presentavano una voca-
zione particolare alla viticoltura, soprat-

tutto per la felice esposizione solare (per
la vendemmia 2004, & previsto l'ingresso
in produzione di un appezzamento di cir-
ca 7 ettari).

L'azienda dispone di un capiente laghet-
to artificiale, indispensabile nei periodi
di siccita, per mitigare gli effetti deva-
stanti sulle piante, di una estate eccessi-
vamente calda e secca.

L'area risulta interessante sia per il buon
grado d’esposizione che per il microcli-
ma ed i relativi prodotti enologici non
tardano ad imporsi sul mercato ad un li-
vello pregevole. Infatti la linea di produ-

zione attuale comprende “Fabula”, un
Monteregio di Massa Marittima, consi-
derato il prodotto di base la cui data di
partenza risale alla vendemmia 1994,
inoltre esiste anche un “Fabula” Riserva,
sempre Monteregio, ma sensibilmente
pit raffinato (entrambi composti da
uvaggi 98% Sangiovese e 2% Ciliegiolo).
Infine *Acantos” (simpa anagramma
di Toscana), un Igt realizzato con 8
Sangiovese e 20% Syrah.

Per questo ultimo vine & stato identifica-
to il suolo ricco di roccia eruttiva delle
colline di Montebelli, orientando una




parte della produzione sul Syrah, un viti-
gno nobile di origine francese che da
tempo viene sperimentato con successo
nella zona. Ai tannini morbidi, tipici del
Syrah, vengono coniugati, felicemente, i
profumi caratteristici del Sangiovese
realizzato in Maremma, ottenendo cosi
un vino raffinato, che esprime nel bic-
chiere tutta la sua potenza, unitamente
ad una equilibrata dolcezza ed eleganza.
La sua particolare rotondita, nonché i
suoi profumi delicati e la robusta con-
centrazione, risultano ottenuti grazie al-
I'esposizione del vigneto, con le spalle
volte al mare. Tuttavia per avere una vi-
sione completa della intera produzione
enologica di Montebelli, & indispensabile
ricordare che esiste anche un vinsanto,
sempre della linea “Fabula”, dal gusto
amabile con isuoi 16°, di pregevole livel-
lo, che con circa 1.500 bottiglie I'anno,
viene prodotto nel vigneto detto dello
Zampinaio.

Il Fontino. Il Folavento

profuma di ciliegiolo

Riprendendo il percorso sulla strada del
Monteregio e proseguendo in direzione
del lago dell’Accesa, nelle vicinanze s'in-
contra la tenuta “Il Fontino “, dotata an-
ch’essa di un laghetto artificiale, indi-
spensabile per l'irrigazione delle viti.
L'invaso & alimentato da un sistema di
tubature collegate con il lago dell’Acce-
sa, che consentono lo sgorgare a zampil-
lo di acque fresche.

Attualmente 'azienda si sviluppa com-
plessivamente su un'area di circa 700 et-
tari, di cui la superficie vitata risulta 20,
suddivisi in 12 ettari a bacca rossa, ciog
Sangiovese, Canaiolo, Ciliegiolo allevati
in vecchi vigneti (anche di 35 anni). Esi-
stono anche nuovi impianti, pit recenti
dove si allevano vigneti di Merlot Syrah

e Cabernet Sauvignon, mentre i restanti
4 ettari sono costituiti da uvaggi a bacca
bianca, cioé i classici Trebbiano e Ver-
mentino, ben consolidati nella zona.

La gestione dell'azienda & affidata alla si-
gnora Heidi Puntscher che I'ha rilevata
dal 1998 e quindi, da tale vendemmia
produce vini Doc Monteregio di Massa
Marittima. Ma l'attenta selezione nel
reimpianto dei vitigni attuata insieme ad
oculate scelte di nuovi cloni, ha consenti-
to non solo la conservazione, ma addirit-
tura, di incrementare le originali tipolo-
gie indigene, quali il Sangiovese Canaio-
lo e Ciliegiolo.

Cosi il Monteregio Massa Marittima
Rosso della tenuta il Fontino (Sangiovese
80%, Canaiolo 10%, Ciliegiolo10%), pro-
viene da terreni sedimentari molto pro-
fondji, a matrice argillosa e ricchi di
scheletro, situati in lieve collina.

L'eta media dei vitigni @ stimabile in 25
anni, per una produzione che si aggira
su circa 15.000 bottiglie (stando ai dati
della vendemmia 2002).

La vinificazione avviene in moderne va-
sche di acciaio inox a temperatura con-
trollata, mentre la macerazione ha una
durata di 7 giorni.

Un progetto recente per la rivalutazione
e la valorizzazione dei vitigni autoctoni,
ha portato alla realizazione del “Folaven-
to” un seducente Igt Maremma Toscana,
composto dalle migliori uve di Cabernet
Sauvignon e Ciliegiolo.

La produzione annua si aggira sulle
4.000 bottiglie, mentre la fase d'invec-
chiamento in barrique dura 16 mesie
quella d'affinamento in bottiglia, si pro-
trae per altri 6 mesi.

Si ottiene un valido prodotto di pregio,
degno di essere considerato fra i piti in-
teressanti del panorama locale, a confer-
ma che anche la sperimentazione con vi-
tigni internazionali adeguatamente mixa-
ti ad uvaggi tipici, riesce a sorprenderci
con risultati di meritato rilievo.
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