10,000 vini recensiti,
2.200 aziende
selezionate e classilicate

Pit di 1.700 vini
segnalati per il buon rapporto
qualita/prezzo
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® atran ZuUd LLL)
16/20 cabernet; alli bt 20000 €31/36

* Chianti Classico 2005 1Y)
15.5/20 bt 50000 €21/24

* Tre 2005 1Y)
18/20 sangiovese; altri

bt 200000 €13/15

BRANCATELLI

Fraz. Riotorto - Loc. Casarossa 2
57028 Piombino (Livorno)

tel. 0565.20655 fax 0565.20655
e-mail: info@brancatelli-toscana.it

e Giuseppe Brancatelli 2005 1)
15/20 syrah bt 3000 €20/23

e Valle del Sogno 2005 1)
14.5/20 caheret

bt 3900 £20/23

e Valle delle Stelle 2005 d
13/20 cabernet

BRUNELLI - MARTOCCIA

Tenuta Brunelli

Loc. Martoccia

53024 Montalcino (Siena)

tel. 0577.848540 fax 0577.848540
e-mail: info@tenutabrunelli.it

» Brunello di Montalcino Riserva 2001 bdd
15/20 bt 1300

e Brunello di Montalcino 2002 “
14.5/20 bt 7500 £29/33

BRUNELLI GIANNI - LE CHIUSE DI SOTTO
Loc. Podernovone

53024 Montalcino (Siena)

tel. 0577.849337 fax 0577.846263

e-mail: giannibrunelli@tiscali.it

Annunciata lo scorso anno da una versione di base
molto equilibrata per sofficity del tannini e continui-
ta nello sviluppo gustativo, la Riserva 2001 di Gian-
ni Brunelli (un nome, una vocazione) conferma in
pieno tutti i pregi dello stile aziendale. E ci restitui-
sce cosi un'interpretazione del Brunello di Montalci-
no giocata sulle diverse sfaccettature della maturita
del frutto, nonché sulla consueta misura nell'appor-

to del rovere.

e Brunello di Montalcino Riserva 2001 ““
16.5/20 bt 4700 €53/61

sapore di bella densita, articolato,

di buona tessitura ed equilibrio

e Amor Costante 2004 1
14.5/20 sangiovese; merlot

bt 4000 €23/27

ni Brunelli (un nome, una vocazione) conferma in

BULICHELLA

Loo. Bulichella 131

L7028 Suvereto (Livorno)

tel, 0565829892 fax 0565.829553
e-mail: bulichella@etruscan.li.it
Non si affermano con 'auspicabile el
della Bulichella, pur confermando i »
maggiore stabilitad del loro assetto. Note (i
mente positive per il semplice Rubino, i
piacevole, e profilo pitr ambizioso, ma no
to focalizzato (a causa di qualche rilievo i
per il Tuscanio.

e Val di Gornia

Suvereto Sangiovese Tuscanio 2004
15.5/20 bt 3800 €21/24

® Val di Cornia Rosso Ruhino 2006
14.5/20 bt 16000 €9/11

e Val di Cornia Aleatico 2006
12.5/20 bt 1000 €16/19

BUONAMICO

Fattoria del Buonamico

Via Provinciale di Montecarlo 43
55015 Montecarlo (Lucca)

tel. 0583.22038 fax 0583.229528
e-mail: buonamico@buonamico.com
E davvero difficile trovare aspetti critici sui vinid
Fattoria del Buonamico. La costanza qualitalivi
punto di forza di questa azienda di Montecarli ¢
evidentemente risente in misura marginale dill
cidenza piti o meno favorevole delle annate, S

vino di punta, il Fortino, marca maggiormarie

variabile stagionale: I'edizione 2004, nel conll
marlo al vertice della gerarchia aziendale, 1o v

dabile annata 2003.

e |l Fortino 2004

16.5/20 syrah bt 1000 €26/30
molto pulito, equilibrato, lungo,
fresco, speziato e floreale

e Montecarlo Vin Santo 2001
15.5/20 bt 500 €16/18

e Cercatoja Rosso 2004

15/20 sangiovese, cabemet, syrah,
merlat bt 3000 €19/22

e Montecarlo Bianco 2006
14.5/20 bt 45000 €7/8

e Montecarlo Rosso 2006
14.5/20 bt 30000 £7/9

e Cercatoja Rosso 2004

CCHI

Lurvognano - Via di Setinaiola 6
0 Montepulciano (Siena)

114 /8.30126 fax 0578.320111
ll; info@huracchi.it

i Nobile di Montepulciano
Jivi Vigna del Poggio 2003 1]

Yiiio Nobile di Montepulciano 2004 é

o SantaTeresa 272

1122 Castagneto Carducci (Livomo)

il (1]173.635158 fax 0173.635256

Wil info@gajawines.com |

Lo Gaja, produttore piermnontese che non h_alb\—

(0 (i presentazioni, ha rilevato una qumldlclna

111l fa | proprieta di questa azienda, situata in una
| ree pitl preglate del territorio botgheresle. | ros-

il perfetta cogrenza con o stile del march_lo, SON0
ilamente irreprensibili sul piano tecnico. Ma,

\yene il Ca’ Marcanda sia un rosso molto piaceva-

alative, NG 6 L DEvIE ine FLrovare [TVIR sarittriia
fer Lot pis risaite, & s |1lulinn.||‘[-! tla un |nlu_ia vo-
cazione di guesto lembo di Chianti per la gpec1at¢ ti-
pologia, dall'allra la mano ispirata Qellla can_ttrgq, gu_lda—
ta con serieta e rigore da Giovanni Ricasoli Firidolfi.

o Viin Santo del Chianti Classico 2000

17.5/20 bt 2870 €21/24

hel colore, tra 'ambra e il mogano,

naso sulle prime un po’ rigido,

hocca profonda e infiltrante, densa

ma non oleosa, lunga senza mollezza

o Chianti Classico 2004

16.5/20 bt 19000 €12/14
personalita decisa negli aromi,

bella densita interna al palato,

dove ha pienezza e maturita

o Chianti Classico Riserva 2003
16.5/20 .
naso un po’ impreciso, ma bocea piena
¢ articolata, molto vitale, .

con tannini sapidi e terrosi ‘
» Castello di Cacchiano 2004 bd
15.5/20 sangiovese, merlot, alfri
bt 12000 €8/9

bbb

bbéd

|| suoi “cadelti” Magari e Promis mostrino ta' cor
|y fingzza tannica, rileviamo anche lque_stanﬁ b
\\ wermbra tuttora mancare una guota di articolazid-

justativa e di personalita per affermarsi al vertice
Wl 1y.165t0 famoso territorio della costa toscana.

 lolgheri Superiore Camarcanda 2004 Y11
/20 1)t 30000 €67/78

1 2

Jlunso, piccante, bel sapore

Lantinuita, buona carica tannica,
ilo pit alcolico e statico

i i bell'assettto e configurazione

Lubernet franc bt 90000 €34/39
lyrioso, intenso, polposo,

Iy contrasto efficace,

Ji0stra buona tempra nel finale

» Promis 2005 _
103,5/20 merlot, syrah, sangiovese
it 180000 £26/30

jo| tratto fruttato, _
Jnporito-pepato, un filo alcalico
i1 chiusura, statico nel finale

bbbd

CACCIAGRANDE

Loc. Ampio - Tirli _

58043 Castiglione della Pescaia (Grosseto)
tel. 0564.944168 fax 0564.944528
e-mail: ciliegiolo@libero.it

o Monteregio di Massa Marittima ‘ ‘ ‘
Rosso 2006
15/20 bt 30000 €9/11

# Magari 2005 H‘Lwi
/20 merlot; cabernet,

Loc. Podere Elsa 39

53031 Casole d'Elsa (Siena)

tel. 0577.960108 fax 0577.960108
e-mail: azagreaciorgnapietro@libero.it

o Macchie 2004 béd
15.5/20

o Eina Rosso NAnticchia 2005 1Y)
15/20

CAIAROSSA

CACCHIAND

Castello di.Cacchiano .

fraz. Monti in Chianti - Loc. Cacchiano
13010 Gaiole in Chianti (Siena)

{l. 0577.747018 fax 0577.747157
o-mail: cacchiano@chianticlassico.com

I'rova di rara compattezza qualitativa per i vini del (%a-
el i Cacchiano. | Chianti Classico mostrano un tie-
o {HOUDL 226750

Loc. Serra all'Olio 59

56046 Riparbella (Pisa)

tel. 0586.699016 fax 0586.696749

e-mail: info@caiarossa.it .
Fric Albada Jelgersma, proprietario di Caiarossa, € tl
tolare anche di due note aziende di Bordeaux, Ché-
teau Giscours e Chateau du Tertre, ma delle usanze
bordolesi ha trasferito in Toscana solc la tradizione

o Ftoa Rosso NAnticchia 2008 808




	L'Espresso 08 cover.jpg
	L'Espresson 08.jpg

