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Di proprieti della fumiglic Tuccio. l'ezienda si esten-
de per cirea 40 ettari. di cui 15 coltivall ¢ vigneto e { ad
oliveto. I vigreti presentano una duplice componente: da
una parte il vitizno Sangiovese. presente in | diversi cloni:
dallalira vitieni quali Cabernet Sauvignon. Merlot. Shiras.
Petit Verdot e Viognier, L'asienda. u conduzione familicre.
& aperta con un punto d'eecoglienza per degustasioni gui-

CACCIAGRANDE : dute e visite ai vigneti.

Azienda Vilivinicola Cacciagrande di Bruno Tuecio
Loc. Ampio - Tirli - 58043 Castiglione della Pescaia (GR) - tel. 0564944168, 3347087036 fax 0564941528 -
info@caccingrande.com - wiww.cacciagrande.com - Responsabili della produzione: Brure Tuceio (Titolare e Resp.
-

Commerciale), Graziana Grussini ( Enologo) - Anno avviamento: 1997 - Vini prodotti: 4 - 80,000 - Entari: 12 - Uvelvind
acquistaliz solo ure di proprietd - T - S5l - &no
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OR VINO GLIALTRIVINI
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Castizlione {gt Maremma Toscana 2011 90

Consistenza: 32 - Lquilibrio: 29 - fnlegriti: 29 |

Sensazioni: gran frutto in
guesto vino. K per maestosa ric-
chezzu. ma piit ancora per sun-
denza e per vivacita. ung mora
viva. visciola per la potenza dei ™
stioi penetranti effluvi, Belio so-
pratutto infine per la nettesz
d'enologica esecuzione. Da un
leto infatti @ profumi e i gusto.
puliti. da un aftro lato le fra-
gransa ossidativa residua del
frutio, il turgore. del tuito simi-
le « quello ancora pulsante. al
sun completo stadio di maturita
«l momento del raccolto. Un profilo du vino di piccevolezza
neftamente superiore. con la gran swadenze del gusto che
non stringe d'amarezze affaito il sapore: la sua doleezza |
glicerinosa ben avvolgonoe acidita e tannine, Che spinta
d'uroma, che morbida e nuova lu sua polposa confetiura |
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HGLIONE

di mora. e che limpidezza e calibrazione lu sya menfosa e 2 e i

speziata livrea. Indici Qualitativi Complessivi:

g | fP complessiro: 88.75 (+0.85% 1: Q()7: 6.75
informazioni: @ - DOLO713 - BC - M6.000 - GPetit | i complessiri: C: 31.25 - F: 28.75 - 1: 28.75

Verdot 60%, Syrah 10% | 3 o R




